Amanides La Pizza, Torpedone & Calzone

Insalata Caprese mozzarella fresca amb tomaquet i oli d'alfabrega. 14,65 Margharita. tomaquet i mozzarella. 12,75

Burratina amb tomaquet confitat i olives de Kalamata. 15,3 Verdures. carbassé, alberginia, espinacs, esparracs, pebrot verd i ceba. 14,8
Amanida de llagostins amb mango, alvocat i vinagreta de mel. 15,5 Quattro Stagione. xampiny6, anxoves, gamba i pernil. 14,5

Insalata Ancona. mesclum, pollastre, poma, esparrac, ou dur i salsa rosa. 13,65 Funghi, Capra i Salsiccia. salsitxa, bolets, ormatge de cabra. 15,5
Insalata Cosenza. mezclum, tonyina, ou dut, pastanaga, formatge fresc i salsa rosa. 13,65 Siciliana. tonyina i ceba.14,5

Insalata Cesare enciam roma, pollastre, crostons i salsa cessar. 15,5 Napolitana. olives i anxoves. 14,9

Esqueixada de bacalla amb olives de Kalamata. 14,2 Capricciosa. xampinyé, ceba i olives negres. 14,9

Amanida de tomaquet, ceba, alvocat i ventresca de tonyina. 14,5 Pescatori. llagostins, tonyina i cranc. 16

Insalata de pasta amb encenalls de parmesa, mortadel-la i pesto. 13,7 Bolognesa. carn de vedella, ceba i ou. 14,9

Pepperoni. pepperoni, salsitxa i pebrot verd. 14,8

Antip as ti Tropical. pernil dolg i pinya. 14,9

Carbonara. sense base de tomaquet, bacé, ou i parmesa. 15,5

Coca de vidre amb tomaquet. 3,5 Delicies de brie amb melmelada de nabius. 6 unit. 13,2 . G

La Ibérica. pernil ibéric. 17
Pizza Marinara. tomaquet, all i oli d’oliva. 7,5 Croquetes casolanes de pernil ibéric. 6 unit. 16,5 Salmone. salmo fumat, anxoves i caviar, 15,8
Bol de gaspatxo andalus. temporada 12,5 Croquetes casolanes de gambes. 6 unit. 16,5

Formatges. rocafort, emmental, manxec, formatge de cabra. 15,8

Melanzane Parmeggiana. alberginies a la parmesana. 13,2 Pernil de Jabugo. 80gr. 20 La Mamma. pernil dolg, ou, tonyina i xampinyons. 15,8

Amanida sovi¢tica amb llagostins i tonyina. 11,5 Calamars a 1'Andalusa. 16,25 Prosciutto. pernil dolc. 14,9

Carpaccio di manzo, parmeggiano i ruca. 15,5 Cucurutxo de carxofes fregides. temporada. 13,2 Catalunya. botifarra negra i blanca, bacon i pebrot vermell. 15,5
Carpaccio de salm6 a I'anet amb guacamole. 15,5 Xips d'alberginies amb mel i llima. 11,6 Della Nonna. escalivada i formatge de cabra. 15,5
Provolone al forn amb oli d'orenga. 15,5 Bunyols de bacalla amb salsa romesco. 15,75 Don Corleone. salami, parmesa i olives negres. 15,75
Verdures a la graella amb salsa romesco. 16,5 Patates braves amb la salsa picant casolana. 10,75

Pop ala graella amb puré de patates natural Gambes a I'all amb un toc picant. 18,75

Totpedone Occhio di Bue. pernil dolg i ou 16,8

i pebre vermell. 17,5 Seitons fregits a 'andalusa amb maionesa de llima. 12,5

O . Torpedone Capti. peril dolc, pinya, rocafort i caviar. 16,8
Ous trencats amb pernil iberic. 15,8 P pri. p G, piny

Torpedone Mallorquina. formatge de cabra i sobrassada. 16,8

Calzone Classica. pernil dolg, xampinyons i ou. 16,8

C arn & PeiX Calzone Il. Commendatore. bac6, emmental, formatge de cabra i pollastre. 16,8
Calzone All’Arrabiata. bacon, carn picada i ou. (Picant). 16,8 ;
Ossobucco alla Milanese. 19,8 Bacalla gratinat a la mussolina d'alls tendres. 19,75 (? 28
. |
Scalloppa alla Milanese. 17,5 Bacalla a la mel amb panses i pinyons. 19,75 AL 1§
Scaloppa Commendatore. ou, oli de tofona i parmesa. 18,9 Tartar de tonyina amb guacamole. 20.5 N e gre
Scaloppa alla Caprese. tomaquet xerry, mozzarella i pesto. 18,9 Luis Caifias ctianza D.O Rioja. 25
Calamarcets al grill amb saltat de verdures. 18,5
Scalopinne al formaggio o limone. 17,5 Vifia Pomal crianza D.O Rioja. 4 22,775
Daus d'entrecot al pebre negre amb patates fregides casolanes. 19,25 Tataky de tonyina amb salsa teriyaki. 20,5 Ramon Bilbao crianza D.O Rioja. 22,5
Steak Tartar tallat a ganivet. 22 Saltejat de calamars amb llagostins i favetes. 19,5 El Pispa D.O Montsant. 21,25
. i . 22
Fricandé de vedella amb rossinyols a la catalana. 18 Cassola de pop amb gambes a I'all. 19,5 Celeste Roble D.O Ribera del Duero 4
Filet de vedella a la graella amb verdures. 22,5 22 pies crianza D.O Rioja. 22,5
La Guineu d’Argent D.O. Montsant. 23
. Lambrusco Gabrielle e Margherita. 16,5
Pasta - Forno e Riso Coto crianza 50cl D.O. Rioja. 135
Spaghetti. 14,5 R
osat
Tagliatelle. 14,5 19
’ Santa Digna Bodega Torres Chile.
Rigatoni. 14,5 Marques de Riscal Rosado. 18,5
Ravioli fungi porcini. 15,1 : .
gp Carbonara autentica. Funghi Porcini. Gorgonzola e Nocci. Lambrusco Gabrielle e Margherita. 16,5
Raviolacci di formaggio. 151 - . Agusti Torello Mata Xic D.O. Penedés. 4 17
o . Aglio, olio, peperoncino
Rettangoloni di provolone e cipolla. 15,1 Bolognesa. Frutti di mare. e Prosecco Rose Millesimato La Gioiosa. 18,25
Medaglioni di foie e trufa. 15,5 gamberetti. De Casta 37’5(:1 D.O. Catalufia. 12.7
.. ida. . . Di Sal i
Ravioli de vedella rostida 15,1 Alla Vongole. Di Formaggio. iSa mozlei, caviar e Bl
Medaglioni de pera e gorgonzola. 15,1 vodka. anc
Assortiment de pastes. 18 Pesto Genovese. Foie e Tartufo. Putanesca. La Charla D.O. Rueda, verdejo. 19,75
. S ‘ Verdeo D.O. Rueda, verdejo. 4 16
rigatoni, ravioli i spaghetti. Salsa de format-
ge, bolets i Bolognesa. Aforament del local 152 persones Raimat Chardonnay D.O. Costers del Segre. 19,75
Lolo D.O. Albarifio. 19,5
Horaris , .
Risotto funghi i parmesa. 16,2 Cannelloni della Casa.15,5 Jean Le6n 3055 Chardonnay D.O. Penedes. 23,5
Risotto nero di sepia. 16,5 Cannelloni d'espinacs a la Catalana. 15 De 13:00h a 16:00h Raimat Chardonnay 50cl D.O. Costers del Segre. 15,5
Risotto di frutti di mare. 16,75 Penne al forno con carne. 15,85 De 20:00h a 23:30h S . C
Risotto de pera, gorgonzola i ibéric. 16,5 . . ang r leS . aves
Lasagna alla Bolognesa. 15,75 Obert de Dilluns a Dlumenge Sangria de vino 1 litre. 185 Roger de Flor Brut. 19
Risotto amb crema de tofona i bolets. 17 L de verd 1475 Sangria de vino 0,5 litre. 1 5,5 Anna de Codorniu Brut. 215
asagna de verdures. : : ’ ’
Risotto d'esparrecs verds i gorgonzola. 16,1 g ’ We have menus in El’lgllSh Sangria de Cava 1 litre. 19,5  Juve Camps Reserva Familia. 27,5

I1.V.A. Incluido Sangtria de Cava 0,5 litre. 16,8 Gramona Brut Imperial. 28,5



